
Sequoia Restaurant

La cucina italiana contemporanea, raccontata attraverso territorio,
materia prima, Josper e cantina.

Sequoia Restaurant nasce dal desiderio di raccontare la cucina
italiana contemporanea attraverso una visione essenziale, autentica
e profondamente legata alla qualità della materia prima.

Ogni piatto prende forma dall’incontro tra tradizione e ricerca,
valorizzando la stagionalità, il territorio e il rispetto per gli ingredienti.

La tecnica non è mai protagonista, ma uno strumento al servizio del
gusto e dell’equilibrio.

Il Josper rappresenta uno degli elementi distintivi della cucina di
Sequoia: uno strumento capace di combinare la forza della griglia e
l’intensità del forno, esaltando sapori, consistenze e carattere delle
materie prime.

Ad accompagnare il percorso, una cantina selezionata per valorizzare
ogni proposta gastronomica.

Più che una semplice cena, Sequoia propone un’esperienza che invita
a rallentare, condividere e riscoprire il piacere della tavola attraverso
un’ospitalità contemporanea, elegante ed informale.

Il ristorante rappresenta la prima anima della destinazione.

Il racconto prosegue per il Rooftop e per Giardino Parallelo.
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